GASTHOF

eSSersSchmied

ROTTAU IM CHIEMGAU

Erleben Sie ein

mit erlesenen Weinen!

Wochentlich wechselnd
von Januar bis Marz 2012

Preis 56,00 €

Der sutidedene (Gas¢
Zst unser Standard,
der Begersterte
unser (4gliches Siel!

auf den nachsten Seiten
stellen wir Ihnen von

KW 8 bis KW 10

unsere 5-Ginge-Genuss-Meniis vor



Menii KW 8§

Carpaccio von gebratenen Krautersaitlingen mit Feldsalat und Speckkrusteln
Wachtelessenz mit Basilikumnockerl und gebratener Wachtelbrust

Variation von Edelfischen, Schalentieren und Garnelen im
Knoblauch- Safransud, dazu Krauterbaguette

Geschmorte Kalbsschulter mit Calvados und griinem Pfeffer
auf Parmesan- Bohnen, Sonnenblumenkernrosti

Vanillecrépe mit marinierten Erdbeeren

Meniit KW 9

Carpaccio von der geraucherten Entenbrust
an Calvadosapfeln

Klare Tomatensuppe mit
gebratenem Zanderfilet

Basilikumnudeln mit gebratenen Shi- Takepilzen
und rotem Pesto

Hirschriickenmedaillons in der Walnuf3kruste auf
Rotwein- Wacholderjus, Speckrosenkohl, Patrizierknodel

Mouse von frischer Minze mit hausgemachter Schokoladensauce



Meniit KW 10

Kartoffel-Kiirbiskernrosti mit gebratener Rotgarnele
und Zitronen-Paprikavinaigrette

Kerbelsuppe mit gerosteten Champignonscheiben

Frisches Lachsfilet aus dem Heifd3rauch
auf Meerrettichgemiise

Tornedo vom Ochsenfilet im Speckmantel
mit griinem Spargel und romischen Nocken

Ananascarpaccio mit Karamelsauce und Walnufieis

Meni KW 11 bis KW 13 folgt Anfang Mérz
bel Rickfragen bitte 08641-2562 anrufen
vielen Dank!



Am Samstag d.10.03.2012
um 193°

mit G schichtn, wia aus”m richtigen Lebn
mit
Therese Stephan & Hias Ballauf

Eintritt frel

Dazua gibt's a g scheide Brotzeit

Auf's kemma gfrein se de
Wirtsleid und de Belegschaft




